Anbefalte Menyer Nedre Berg Gard 2008/09

Vi legger vdr sjel i god, hjemmelaget mat, og er Kjent for et hoyt kyalitetsnivd.
Vi sorger for solide porsjoner, og du skRal veere mett ndr du gdr fra bordet hos oss.
Oppgitte priser inkluderer selsRapsoppdeRRing, servitorer, husleie.

For cateringpriser (levert ut av huset) - se www.matR[oRRacatering.no
Menyer merRet med * er velegnet for servering i Gildehallen til store antall.

Mottagelse............ med stdende servering — (for middag.)
5 smdsmakRer fra Nedre Berg Gdrd i fingermatform
1 glass champagne Pr.Ruvert Rr.175,-

I0C-Meny
Valgt toppmeny av I0C og amerikanske ledergrupper under
vinterlekene i 1994

TRK

Urtegravet Hjort i lovtynne sKiver, sprostekt skogssopp, tytteberdressing,
Hjemmebakt flatbrod

Husets Spinatsuppe servert med eggeRuler og rommeRlatt
Einerbergrillet Orretfilet servert pd seng av grillede gronnsaker
Smordampede Parisergulrotter, Smorsaus med lime og sitron

Timianbakte Rosevalpoteter

Hjemmelaget Isparfait med [une Bjorneber,
Nappert med Advocaat-likgr

Menypris 4 retter: Rr.545,- Menypris 3 retter (uten forste forrett) Kr.455,-

Fra Ringsakers Skoger™

Rustikk og god meny med basis i bygdas egne rdvarer

128814

Kokkens Pate” av Orret og Kvitfisk, romme Rrydret med urtepesto
Hjemmebakt flatbrod

Varmrokt ElgsteR med Solberkrydret saus,
ovnsbakte rotgronnsaker og flotegratinerte poteter (2 ganger)

AkevittRrydret Karamelldrom toppet med multer og rommeR[att
Servert i ReramikRskdl

Menypris 3 retter: Rr.495,-



http://www.matklokkacatering.no/

Norsk, Hoyfjellsmeny™
Med Reinsdyrfilet

h:8-8:¢

Einerbergrillet Orretfilet pd ruccollaseng, urteromme, olivenbrod

Kremet Skogsoppsuppe

Helstekt Reinsdyrfilet med hustes viltsaus, sautert Aromasopp, Raramellbraiserte
solvlok,
Rognebergele’, Saltbakte Gourmetpoteter nappert med rommedressing (1 gang)

Multekrem Ryydret med Whisky, rosettbakels

Menypris 4 retter: Rr.645,- Menypris 3 retter (uten forste forrett) Rr.555,-

Norsk Hoyfjellsmeny*
Alternativ med Hjort

*hx

Grunnet tidens Runstige hoye pris pd Reinsdyrfilet, tilbyr vi alternativt samme
meny med
nydelig og ekstremt mor HelsteRt Flatbiff av Hjort som hovedrett.
Samme tilbehor som over.

Menypris 4 retter: Rr.595,- Menypris 3 retter: Rr.485,-

Favorittmeny med svinefilet *
Huvitvinsglassert Drretfilet pd salatseng, appelsinkrydret romme, olivenbrod

Helstekt Svin Indrefilet med Kjokkensjefens Rremede soppsaus, marinerte og
grillede gronnsaker
Saltbakte Rosevalpoteter med slor av rommedressing.(2 ganger)

Urtesauterte Beaer og Frukter med cognackrem

Menypris 3 retter Rr.465,-




3 retters selskapsmenyer *
God, hjemmelaget mat — populere menyer der du Ran velge selv:

Forretter:

Akevittgravet LaRs servert pd Ruccollaseng, husets sennepssaus, olivenbrod.
Einerbergrillet Orret med urteromme, garnert med ferskyannsKreps.

Kremet Soppsuppe, servert med en Rlatt Lesjaromme.

Hovedretter:

Kalvestek med flotesaus, dagens dampede gronnsaRer, Rokte poteter(2 ganger)
Reinsdyrstek, med Flotesaus, dagens dampede gronnsaker, koRte poteter.
Karamellgrillet RpRt Svinekam med vinsaus, ovnsbakte gronnsaker, RoRte
poteter(2 ganger).

Desserter:

Hjemmelaget Karamellpudding med Krem.
Vaniljeis med Lune SRogsber.

Gretha's semuljemousse med Kirsebar og couliss.

Menypris 3 retter: Rr.395,-. (Tillegg for saltbakte Gourmetpoteter R.20,-)

Middelalder meny a la Ar 1680. *

Rustikk 3 retters-meny servert pd vdr helt spesielle mdte, i forbindelse med
helaften Middelaldergilde for annerledes firma-arrangement — bursdag eller

seregent bryllup. Se egen beskrivelse pd vdre nettsider
— eller ta Rontakt for detaljer.

@vrige retter

I tillegg til d velge ut enRelte retter fra vire menyer, kan du ogsd velge i folgende

retter.

FORRETTER;
Tartar av Laks eller Rakfisk (sesong) Kr.95,-
Avocado med skalldyr i rommedressing og Lodderogn Kr.95,-
Cantaloupmelon med vellagret Serranoskinke Kr.85,-
Terteskjell med flotestuede skalldyr og fisk, Kr.95,-
HOVEDRETTER;
Bankekjott pd tradisjonell mdte, med makaroni og tytteber Kr.235,-
Rosastekte Duebryst med baconsautert rosenkdl, portvinsmarinerte perer,

Glasserte Smdpoteter og Parisergulrotter. Kr.355,-
Mandelristet Orretfilet surret i romme, agurksalat Kr.275,-

Honningglassert Kalkunbryst med Rremet soppsaus,
Karamellbraisert solvlok, dagens dampede gronnsaker Kr.295,-




DESSERTER;

Sjokoladefondant med is eller MascarponeRrem, bringeber Kr.105,-
Vanilje Gourmetis med valgt garnityr Kr.90,-
Hjemmelaget BaileysParfait servert med Cognackrem og Valnotter Kr.115,-
Trollkrem med hjemmebakt strull Kr.95,-
AkevittRrydret Karamelldrom med Bringeber og rommeRlatt Kr.115,-

Sesong

Gyennom dret tilbys ogsd gode sesongmenyer. Pd hosten tilbys for eksempel:
GrytesteRte Rypebryst med flotesaus og tradisjonelt tilbehor, Vir UrteRrydrede
og hvitlokssteRte Lammefilet med bldbaersaus er en slager i september og oRtober.
I november og desember tilbys varierte Julemenyer, alt tilberedt pd god,
gammeldags mdte. Pd vdren og om sommeren tilbys spennende Grillmenyer, og vi
har utstyr for d grille til mange mennesker samtidig.

BUFFET - SERVERING

Gildehallens Festbuffet *

Serveres ogsd i de andre husene, minimum 25 personetr.

KALDE RETTER;

Hustes Einerbergrillede Orretfilet med tilbehor. ARevittgravet laks med dill og
sennepssaus. RoRt orret med eggerore. Reisdyrspate med ristet sopp og
tytteberdressing. Glassert, rokt svineRam pd Gronnsaks Ratatouill.

Varmrokt Elgmerbrad med solber og urteromme. Roastbeef med lok ,
cornichons, remulade. KoRRens populere pastasalater. Blandet gronn salat,
potetsalat.

VARME RETTER; Minimum 2 gode varmretter, KjoRRenets valg
DESSERTER; Minimum 3 typer dessert og kaker

Pr.person Rr.475,-

BUFFEE MED DAGENS RAVARER, *

4 Kjottretter, 3 fiskeretter, assorterte salater, tilbehor. Dagens dessert
..alt etter drstidene tilbys til Rr 350,- pr. pers.




Spekematbord Nedre Berg Gdrd *

Lokal og Spansk Spekemat av toppRyalitet i skjonn forening, i alt 6 typer.
Nydelig pyntet i antikRe trau og fat.
Alt tilbehor som assortert flatbrod, eqgerore, romme,
grenn salat m.m. horer med.

Pr.person K1.295,-.  Tillegq for Rommegrot Rr.55,-

Tapas og Fingermat *

Spennende smdretter av bdde loRale og internasjonale kyalitetsravarer.
ThK
"Spanske” Kjottboller pd pinne, Grillet Chorizo Vela med garnityr.
Vellagret Serranoskinke og Mancego-ost pd pinne, Pestogrillede tomater pd
tyttebermarinert Betaost,

BBQ-marinerte Kyllingklubber "Burgund”, Kalkunfilet "Tandoori”,
Koriandermarinerte, grillede TigerScampi, Wraps med RoRt orret i
Vodkaromme,

Marinerte og grillede sopp og gronnsaker.

Tilbehor: Torre bruchettas, Tapenader, Aioli, Marinerte oliven, tapasbrod.

3 smaker som forrett, uten tilbehor Rr.155,-
7 retter, servert som lunch eller lettere kveldsmdltid kr.395,-
9 retters, komplett buffet med dessert Rr.525,-

Kjokenets Valy - "DAGENS LUNS] ELLER MIDDAG

Er du hos oss pd Ronferanse eller moter, er alltid menyen tilberedt med sjel.
Spesialiteter som Mandelristet Orretfilet i Rommesaus, Innlandshakk av Elg,
Honningglassert Kalkunbryst med mer vil Runne dukke opp.

SKREDDERSYDDE MAT - KONSEPT.
Vi Ran ogsd lage menyer tilpasset dine spesielle onsker og temaer og nevner for
eRsempel:
MexiRansk aften — Italiensk aften — Gresk aften - Spansk aften — Polsk aften —
Tysk aften — Tropisk aften ..
Viltaften — Lutefiskaften — Rakfisk-buffee — ReReaften — ORtoberfest m.m.
Bare ta Rontakt for d avklare muligheter.

NEDRE BERG GARD
2372 Brottum — www.oleberg.no oleb2@online.no
TIf 90898425 — Kjokkenet 90959718



http://www.oleberg.no/
mailto:oleb2@online.no

